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回顾点评 

 

益生菌 Lactobacillus casei Zhang 的研究简况 

赫荣乔 

（《微生物学通报》编委会  北京  100101)  

用于发酵乳制品生产的益生乳酸菌菌种和发酵剂的研制对于我国相关产业的生存与发展至关重要。为

了建立具有我国自主知识产权的益生乳酸菌菌种和发酵剂的相关技术, 张和平等人分离并系统研究了一株

益生乳酸菌, 命名为 Lactobacillus casei Zhang[1]。目前, 该项目已进入益生乳酸菌高密度发酵中试和规模生

产的研究阶段。据该研究组报道, 其冷冻干燥菌体干粉的平均活菌数达到 2 × 1011 CFU/g。他们对该益生乳

酸菌进行了全基因组测定 , 开展了蛋白质组、细胞生长以及代谢机制的研究。发表在本刊的《益生菌

Lactobacillus casei Zhang 增殖培养基的优化》一文就是他们工作的一部分[2], 文章介绍了所筛选益生菌的生

物学特性和营养需求, 对其培养基成分和含量进行了筛选和优化, 以确定适宜的增殖培养基, 用于菌体的高

密度培养, 为高浓缩益生菌制剂的制备和生产创造了条件。 
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