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主编点评 

 

谷氨酸发酵的在线控制 

金  城 

（《微生物学通报》编委会  北京  100101)  
 

谷氨酸是我国大宗的发酵产品之一。谷氨酸发酵需要补糖, 传统的方法是凭经验, 瞬时、间歇式

地投料, 但这种间歇式补料容易引起糖浓的剧烈变化, 造成罐内环境、如渗透压等的不稳定, 从而对

菌体代谢活性及最终发酵生产带来负面影响
[1-3]

。 

将自动控制技术应用于发酵过程, 构建具有共性特征的、有效且实用的在线发酵过程控制系统具

有潜在的理论和实用价值。本期介绍了曹艳、丁健、段作营等发表的论文《在线推定和控制葡萄糖浓

度改善谷氨酸发酵性能》
[4]
。作者根据谷氨酸发酵产酸期、葡萄糖耗量与氨耗量间存在的定量比例关

系, 通过在线计量的氨耗量来在线推定和控制葡萄糖浓度, 构建了带有各种操作界面的发酵控制系统, 

该系统可以将糖浓度稳定控制在任意的设定水平, 并从终酸浓度、糖酸转化率、关键酶酶活等几个方

面实际验证了“较稳定、较低的糖浓度有利于谷氨酸发酵高产稳产”这一结论。   

该文在自动控制理论方面具有实用性和可读性, 对从事发酵工程的同行有重要参考价值。 
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